
 Botella llena
Peso: 1,18 kg

Peso x Caja: 14,6 kg
Alto: 30,7 cm
Ancho: 25,4 cm
Largo: 33,4 cm

Cajas x europalet 
(0,8m x 1,2m) 
Unidades: 70
Peso Total: 572 kg

12x750

Cónica baja liviana

DOÑA FINA V ARIETAL

Alcohol: 13.5
Ubicación del viñedo: Luján de Cuy o
Edad del viñedo: 20 años
Altitud: 900 msnm
Suelo: fr anco ar cilloso
Sistema de conducción: espalder o
Modo de cosecha: Mecánica
Rendimiento: 15000 k g

Elaboración -Maceración: Prefermenta tiv a 
en frío , fermentación alcohólica a temper atu -
ra contr olada (25° a 27° C) en tanques de 
acero ino xidable por un periodo de 10 días 
con remontajes y deles tage periódic os. Fina -
lizada la fermentación maloláctica el vino 
queda en crianza y conserv ación hasta el 
moment o del embot ellado .               

Nota de cata:     
Vino fresco y jóv en, con intensos tonos violá -
ceos.
Presenc ia de cirue las, f rutos rojos y especi as.  
     

Vinos que nacen junt o a la delicada y robus ta flor a autóct o-
na y silv estr e de nues tr a tierr a serr ana mendocina. 

Doña Fina recuer da a la paisajis ta que supo demos tr ar el 
art e con la natur aleza pr oyectando la armonía de lo salvaje 
y el diseño en sus jar dines. 

Nues tr os vinos demues tr an esta exquisita me zcla de 
natur aleza, flor a y aromas en combinación con un delicado 
tr abajo de la uva y la paciencia par a logr ar el paladar 
perf ect o. 

Esper amos que la madur ez adecuada se disfrut e al máximo .


