MENDOZA o ARGENTINA

donrosendowines.com

DONA FINA O AK

Alcohol: 13.5

Ubicacion del Vifiedo: Lujan de Cuyo,
Agrelo

Edad del Vifiedo: 30 afios

Altitud: 9 50 m

Suelo: Fr anco arcilloso 10% pedr egoso
Sistema de conduccién: Espalder 0
Sistema de riego: P or got eo

Modo de cosecha: Manual

Rendimiento: 15000 k g x hectar ea
Afiejamiento: 6 meses en barricas de
roble fr ancés de 2y 3 uso

Elaboracion -Maceracion: Prefermenta -
tiva en frio, fermentacion alcohdlica a
temper atur a contr olada (25° a 27° C) en
tanques de acero inoxidable por un
periodo de 10 dias con remontajes Yy
delestage periédic os. Finalizada la
fermentacion malolactica el vino queda
en crianza y conservacion hasta el
moment o del embot ellado .

Notas de cata: Intensostonos violaceos
Buenaestrudura y taninos amables Presencia
de frutos rojos y un toque ahumado aportado
por su afiejamieio en ioble francés

NJ|IN
NJ|IN
12x75 L—r—l
Botlla llengd PReso xafa: 14,6 kg Gyjas x enpalet
Reso: 1,18 g Alb: 30,7 cm (0,8m x 1,2m)
Ancho: 25,4 cm - '
@nia baja liviafa Laigo: 33,4 cm Unidades: 70
Resadotal: 572 kg



