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DONA FINA RESER VE

Alcohol: 13.5

Ubicacion del vifiedo: Lujan de Cuy o]

Edad del vifiedo: 25 afios

Altitud: 990 msnm

Suelo: Fr anco ar cilloso

Sistema de conduccién: Espalder o]

Sistema de riego: Got  eo pr esurizado
Cosecha: Manual

Rendimiento: 9000k g por /Ha

Afiejamiento: 8 meses enr  oble fr ancés
Elaboracién: Método  tradicional con
remontajes y delestages, fermenta a
24-26°C se inocula con levadur as seleccio -
nadas y el tempo de fermentacion es de 8
dias y 10 dias de maceracién post fermen -
tativa con minimos movimient os. Luego se
prensa y trasiega a un tanque de acero
inoxidable donde realiza fermentacion
malolactica, de ahi se afieja en mader a
francesa por 8 meses.

Tiempo de guarda: 6 afios

Notas de cata: A la vista, muestra un
profundo color rojo oscuro con reflejos
violac eos. En nariz es redondo y complet o,
con reminisc encias de frut os rojos madur os
tipic os de este varietal. Aromas de especias
y nueces concedidos por el roble. en la
boca es fresco, jugoso, equilibr ado, con
taninos sua ves.
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