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Cosecha: 2017

Ubicacidén del Viiledo: Lujan de Cuyo
Altitud: 950 msnm

Edad del viiiedo: 22 anos

Suelo: Aluvional

Sistema de conduccién: Espaldero
Sistema de riego: Por goteo

Modo de cosecha: Manual
Rendimiento: 6000 kg x hectarea
Afnejamiento: 12 meses en barricas de
roble francés

Epoca y tipo de cosecha: se cosechan
conjuntamente las dos variedades a
mano la ultima semana de abril- primer
semana de mayo Yy se transporta en
bines de 300kg

Cofermentacién: 3 dias de maceracion
en frio, 8 dias de fermentacion a 26-28°Cy
20 dias de maceracion postfermentativa.

Afejamiento: 12 meses en barricas de
roble francés 50%de segundo uso y 50%

nuevas, luego pasa un minimo de 8
meses en botella.
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